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Q.b.A.

trocken

Keuperverwitterung

90°Oe

*Handlese, schonende Verarbeitung

*traditionelle Maischegarung
*20-monatige Reifung im Holzfass
*der Wein wurde unfiltriert abgefullt

13 % vol.
0,1 g/l
5,6 g/l
0,75 Liter

Der Spatburgunder "R" hat eine dunkle, rubinrote Farbe. Im
Glas zeigen sich sofort intensive Aromen von reifen Kirschen,
zarte ROstaromen und ein Hauch von Vanille. Am Gaumen
zeigt der Wein dann eine samtige, saftige Fulle mit einer
lebendigen Saure und feinen Réstaromen, ein Hauch von
Vanille. Am Gaumen zeigt der Wein dann eine samtige,
saftige Fulle mit einer lebendigen Saure und feinen Tanninen.
Der Abgang ist konzentriert, lang und anhaltend.
Serviervorschlag: zu deftigen Fleischgerichten wie Wildbraten
oder Lammkeule und fruchtigen Saucen.



